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Mata antybakteryjna do gastronomii– Karta Produktu  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Nazwa produktu: Mata antybakteryjna do gastronomii 

Wysokość: bez korundu: 18 mm, z korundem 19 mm 

Waga maty: Ok 5,5 kg/m2 
Wymiar modułu: 42.2 x 6.5 cm 

Materiał: PVC + korund (dla wersji z korundem) 

Zakres temperatur: Od -30°C do +50°C 
Gwarancja: 12 miesięcy 

Konserwacja i 
czyszczenie: 

Zaleca się czyszczenie za pomocą 
łagodnych detergentów oraz ściereczek lub 
gąbek do czyszczenia. Nie stosować 
rozpuszczalników chlorowych, związków 
nitrowych, ketonów. 

Tolerancja produkcyjna: +/- 5% 

Opis produktu: 
 
Mata idealnie sprawdza się w miejscach takich jak: 
kuchnie, stanowiska gastronomiczne, obieralnie, 
stanowiska obróbki żywności oraz w innych 
miejscach szeroko pojętego przemysłu 
przetwórstwa spożywczego. 
 
Mata posiada właściwości grzybobójcze i 
bakteriobójcze, uzyskane przez zastosowanie 
dodatków opartych na aktywnych jonach srebra. 

http://www.stamats.pl

